SOMMELIERS MENU

notk

Drie wijnen met bijpassende spijzen. We selecteren voor dit
menu eerst drie wijnen en combineren dat vervolgens met de
spijs. We kiezen exclusieve wijnen van hoge kwaliteit, die je
normaliter niet zo gauw zou aantreffen in een arrangement.
Vervolgens gaan we samen met onze chef opzoek naar een
bijpassend gerecht.

Drie top wijnen en drie bijpassende gerechten 75.00

BROOD
NOTK ZUURDESEM 6.50
met boter
NOTK BRIOCHE 19.00
met trempettes
NOTK BORREL 19.50
delicatessen met zuurdesem
VOORGERECHTEN
MOSSELEN 12.50
met wilde daslook
WILDE GANZENBORST 14.00
met zuurkool en pommes aligot
GEROOSTERDE POMPOEN (V) 11.50
met miso en crispy chili olie
HOOFDGERECHTEN
FRIED CHICKEN 22.50
landhoen met gort en yoghurt
RISOTTO VAN PARELGORT (V) 19.50
met gepofte aardpeer en olijven
NOORDZEE VIS 19.50
op de huid gebakken met gerookte knolselderij
DESSERTS
STOOFPEER 11.50
taartje met pastinaak en chai
KAAS 11.50

een selectie van drie uiteenlopende kazen



SOMMELIERS MENU

notk

Three amazing wines with three matching dishes. We select
the wines first and then create a dish that matches this wine.
We choose exclusive wines, which you wouldn't usually find in
a wine pairing. After selecting the wines, we prepare the dishes
to match the wines.

Three amazing wines with three matching dishes 75.00

BREAD
NOTK SOURDOUGH
. 6.50
with butter
NOTK BRIOCHE
. 19.00
with trempettes
NOTK PLATTER
o . 19.50
delicacies with sourdough
STARTERS
MUSSELS
. . 12.50
with wild ramson
WILD GOOSE BREAST
. . 14.00
with sauerkraut and pommes aligot
GRILLED PUMPKIN (V)
. . . S 11.50
with miso and crispy chili oil
MAINS
FRIED CHICKEN 29,50
with barley and yoghurt ’
RISOTTO OF PEARL BARLEY (V)
o . . 19.50
with jerusalem artichoke and olives
HAKE FILLET
L . . 19.50
skin fried with smoked celeriac
DESSERTS
POACHED PEAR 11.50
cake with parsnip and spices
11.50

CHEESE
a selection of three cheeses



